Aperitif Empfehlung

Von Beulwitz Winzersekt brut 0,1l 5,50€
Gin Meets Riesling 0,1l 9,40€

Ruwer Regional Menu

Wildkraftbrihe
mit Krduter-Pfannkuchenstreifen
®R O
Feines Rehragout aus dem Osburger Hochwald
Preiselbeerbirne, gebratene Pilze, Apfel-Rotkohl und Butterspdtzle

®R O
Riesling-Weincreme mit gerosteten Mandeln
€ 3&,50
Vorspeisen
Falafelbdllchen mit Joghurt-Minz-Dip
und Rucolasalat € 14,90
Wildterrine mit Cranberry Kompott
und Apfel-Nuss Salat € 16,50
Wildkrdutersalat mit Wildschinken
Walnussdressing und Croltons € 16,90
Grumberschnietscher
mit Rducherlachs und Dill-Senf-Sauce € 17,50
dazu empfehlen wir:
2022er von Beulwitz Riesling
Qualitdtswein trocken 0,21/ € 7,20
Suppen
Wildkraftbriuhe
mit Krauter-Pfannkuchenstreifen € 8,50
Rote Bete-Apfelsuppe
mit Pinienkernen € 7,90
Vegetarisch

Gnhocchi mit roter Bete
Birnen, Walnuss und Feta € 17,50
Hausgemachte Semmelknodel
mit frischen Pilzen in Krduterrahmsauce € 19,50

dazu empfehlen wir:
2021er von Beulwitz WeifSburgunder
Qualitdtswein trocken 0,21/ € 7,20

Vegan

Couscous mit geschmortem Gemuse
dazu hausgemachtes Pesto € 17,50



Hauptgdnge Fisch

Zanderfilet auf sUf-saurem Gemduse
dazu Reis und Bananenchips

Gegrillter Saibling an Rieslingsauce
gedlnsteter Lauchgemtuse und Kartoffeln

dazu empfehlen wir:
2022er Kaseler Nies'chen ,Im Steingarten’
Riesling Qualitdtswein trocken No.15 0,2l / € 7,90

Hauptgdnge Fleisch

Kalbsrollchen mit Krautern und Parmesan gefullt
umwickelt mit Serranoschinken
Madeirasauce, Zuckerschoten und Bandnudeln

Maishahnchenbrust mit leichter Jus
gebratener Brokkoli und cremige Polenta

Das klassische Wiener Schnitzel vom Kalbsrlucken
Preiselbeeren, Petersilienkartoffeln und Blattsalate

Rumpsteak vom Weiderind mit Echalottenjus
Edamame und Pommes frites

Rehsteak aus hiesiger Jagd,
Cassisjus und frische Waldpilze
Rosenkohl und SuRkartoffelpliree

dazu empfehlen wir:
2018er Kaseler Nies’chen ,Auf den Mauern’
Riesling Grofes Gewdichs trocken 0,20 / € 9,90

Desserts

Affogato
Espresso mit zwei Kugeln Vanilleeis

Hausgemachtes Rosmarineis
mit glacierten Apfelkugeln

Creme-Brulée von der Tahiti-Vanille
mit hausgemachtem Fruchtsorbet

Mokkaparfait
mit Kirschkompott

Kdseauswahl vom Gronerhof
Feigensenf, Chutnhey und und Frluchtebrot

dazu servieren wir
2022er Kaseler Nies’chen Riesling Kabinett N¢ 9 (1 Glas 0,1 ()

Kleine Anderungden nach Tageseinkauf vorbehalten.
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Auskunft Uber die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe

erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.

Wir empfehlen die Gutsweine

unseres Weinguts ERBEN von BEULWITZ.
Unser Service berdt Sie gerne bei der Weinauswahl.

Alle Weine stehen auch zum Verkauf aufer Haus flr Sie bereit!




